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EB SL7 EEV
Kombi-Einbau-Backofen 
konventionell/Heissluft/Dampf

Gerätemasse
H 75,7 / B 54,8 / T 56,7 cm (SMS 6/6)

•	Elektronische Backofenregelung mit  
automatischer Sicherheitsabschaltung

•	Touch-Bedienung
•	Display mit Textinformationen und Symbolen
•	Elektronische Zeitschaltuhr
•	Speicherung der Tageszeit bei Stromausfall
•	Vorschlagstemperatur
•	Temperaturwahl 30–230 °C
•	Kochassistent mit Rezept-, Gewichts-,  

Speisenthermometer-Automatik
•	20 eigene Rezepte speicherbar
•	Elektronische Kindersicherung
•	Druckloses Dampfgaren in 5 °C-Schritten  

wählbar zwischen 50° und 96 °C
•	Intervallgaren und Intervallgaren Plus  

mit variabler Temperatureinstellung
•	Regenerieren
•	Niedertemperatur-Automatik
•	Reinigungsprogramm
•	Speisenthermometer mit Endzeitberechnung
•	Leichtreinigungs-Swiss-Dual-Email
•	Einhängegitter mit Einschubhilfe
•	Aushängbare Vollglastür mit  

4-fach-Spiegelverglasung
•	Backraumbeleuchtung mit 2 Halogenlampen
•	Heizbare Geräteschublade
•	2 Gitterroste (Chromstahl)
•	1 Kuchenblech, 1 Kuchenblech hochrandig
•	2 Glaskochgeschirre mit Einsatzrosten
•	1 Dampfrosette, 1 Quick-Schwamm 180
•	Gutschein für Kochbuch
•	Apparatesteckdose  

für GKs mit Touch-Bedienung

*	 Anti-Fingerprint-Edelstahl-Beschichtung 
reduziert den Reinigungsaufwand erheblich

Multitalent: Profi Steam

Die optimale Lösung für den Ersatz 
eines bestehenden Gerätes
Der Einbau des Profi Steam in Kombination 
mit einem Glaskeramik-Kochfeld ist so ein-
fach wie noch nie, denn alle Kochfelder mit 
Slider- oder Touch-Bedienung können an 
der Apparate-Steckdose der Profi Steam-
Einbaubacköfen angeschlossen werden. 
Z. B. Kombination mit dem Kochfeld 
GK 58TSi PL cn

Bruttopreis*	CHF	 5155.– 	 inkl. MwSt. 

Bruttopreis 	 CHF	 4790.90 	 exkl. MwSt. 

ELITE Preis	 CHF	 3610.–	 inkl. MwSt./VRG

Dampfgaren im Profi Steam-Kombi-
backofen , im Profi Steam, im 
Compact-Kombibackofen und im 
Solo Steam 
Für das gesunde Dampfgaren ohne Was-
seranschluss und ohne Druck.

Intervall Garen Plus im Profi 
Steam-Kombibackofen
Kombination von 50% Heissluft und 50% 
Dampf für besonders schonendes Garen 
von Speisen mit hohem Feuchtigkeitsge-
halt (z.B. Flans, Terrinen, Eierstich).

Intervall Garen im Profi Steam- 
Kombibackofen und im Profi Steam 
Compact-Kombibackofen
Kombination von 75% Heissluft und 25% 
Dampf  zum Anbraten grosser Fleisch-
stücke, zum Auftauen und Erwärmen von 
bereits gegarten, portionierten Speisen, 
für Brot und Brötchen, Gratins und 
Aufläufe.

Niedertemperatur-Garautomatik
Fleischstücke und Gargut werden unter 
präziser Temperatursteuerung im Back-
ofen zart und saftig gegart.

Kochassistent
«Kochen leicht gemacht». Über 70 inter
nationale Rezepte plus Gewichts- und 
Speisenthermometerautomatik sind 
vorprogrammiert und garantieren immer 
einen Erfolg.

Heissluft
Auf bis zu 3 Ebenen gleichzeitig Backen, 
Garen, Braten und Dörren.

ECO-Heissluft
Zum energiesparenden Backen und 
Garen von überwiegend trockenen Ge-
bäcken, sowie von Aufläufen in Formen 
auf einer Ebene. 

Pizza-/Wähenstufe
Für Pizzen und Wähen oder Gerichte, bei 
denen der Boden besonders knusprig 
sein soll. Um ein Ergebnis wie im Holz-
ofen zu erzielen, empfehlen wir unseren 
Pizzastein.

Ober- und Unterhitze
Backen, Garen und Braten auf einer 
Ebene nach altbewährter Methode.

Heissluftgrillen
Zum Braten grösserer Fleischstücke oder 
Geflügel auf einer Ebene. Auch zum Gra-
tinieren und Ueberbacken geeignet.

Grill
Zum Grillieren und Toasten von flachen 
Lebensmitteln in kleineren Mengen, die in 
der Mitte des Rostes angeordnet sind.

Grossflächengrill
Zum Grillieren  und Toasten flacher 
Lebensmittel in grösserer Menge.

Lo°C

*Bruttopreis exklusive VRG

CHF = Bruttopreis inkl. MwSt. 
CHF = Bruttopreis exkl. MwSt. 
Preise exklusive vorgezogene Recyclinggebühr
Zwischenverkauf, Modellwechsel und Preisänderungen 
vorbehalten
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Ihr Elite-Partner 

Electrolux AG, Badenerstrasse 587, 8048 Zürich 
Tel. 044 405 81 11, Fax 044 405 82 35

Warendeklaration für Haushalt-Elektrobacköfen Zubehör für den EB SL7 EEV

Kochbuch Dampfgaren

Firmen- oder Markenname Electrolux
Bauform Einbaubackofen

Profi Steam
Typ bzw. Verkaufsbezeichnung EB SL7 EEV
Verbrauchsdaten

Energieeffizienzklasse für Beheizungsart 1)

(A niedriger, G hoher Energieverbrauch)
Energieverbrauch/Gardauer konv.	 kWh/min
Energieverbrauch/Gardauer UL/HL	 kWh/min
Energieverbrauch/Dauer Vorheizen konv. (200 ºC)	 kWh/min
Energieverbrauch/Dauer Vorheizen UL/HL (175 ºC)	 kWh/min
Energieverbrauch pyrolytische Selbstreinigung	 kWh

A
1,11 / 49’
0,79 / 42’
0,39 / 7’
0,28 / 7’
–

Gebrauchseigenschaften 2)

Max. einstellbare Temperatur 
bei Ober-/Unterhitze/Umluft, HL		  ºC
Temperatur bei Dampfbetrieb		  ºC
Mikrowellen-Ausgangsleistung		  W
Nutzbare Grillfläche		  cm2

230/230
96
–
1090

Abmessungen 3)

Höhe		  cm
Breite		  cm
Tiefe		  (ab Möbelfront)    cm
Tiefe bei offenen Türen		  (vor Möbelfront)    cm

76,2
55,0
58,0
43,5

Leergewicht 4)		  kg 49
Ausstattung

Backofen		  klein/mittel/gross
Volumen		  dm3

Innenabmessungen	 Höhe	 cm
	 Breite	 cm
	 Tiefe	 cm
Beleuchtung/Sichtfenster
Beheizungsart:� Ober- und Unterhitze
� Umluft
� Heissluft
� Mikrowelle
� Dampf
Reinigungshilfe katalytisch
Selbstreinigung pyrolytisch
Grillheizkörper vorhanden/nachrüstbar
Grillmotor/Umluftgrillen	
Zeitschalter/Schaltuhr
Schublade/Wärmeschublade

–/•/–
50,0
31,0
40,0
40,7
•/•
•
–
•
–
•
–
–
•/–
–/•
•/•
–/•

Elektrische Anschlusswerte
Max. Nennleistung Backofen		  kW
Max. Gesamtanschlusswert		  kW
Elektrischer Anschluss		  V
Absicherung		  A

3,5
4,0
400 V 2 N E
2x10

Sicherheit und Service
Entspricht den schweiz. Sicherheitsbestimmungen
Herkunftsland
Garantie		  2 Jahre
Service durch		  Electrolux AG
Gebrauchsanweisung		  d/f/i
Aufstell-, Einbauinstruktion		  d/f/i

•
CH
•
•
•
•

Name und Adresse des Anbieters Electrolux AG, 
Badenerstrasse 587, 
8048 Zürich

Die nachstehende standardisierte Warendeklaration entspricht 
den vom FEA FACHVERBAND ELEKTROAPPARATE FÜR 
HAUSHALT UND GEWERBE SCHWEIZ in Zusammenarbeit mit 
Konsumentenorganisationen herausgegebenen Richtlinien. Die 
Warendeklaration basiert auf den Normen der IEC INTERNATIONAL  
ELECTROTECHNICAL COMMISSION (Fachkommission TC 59).

Zusatzinformationen
Typ bzw. Verkaufsbezeichnung EB SL7 EEV

Heizkörperleistungen
Ober-/Unterhitze	 kW
Klein-/Grossflächengrill	 kW
Flächengrill	 kW
Heissluft	 kW
Heissluftgrillen	 kW
Turbogrill	 kW
Pizza-/Wähenstufe	 kW
Dampferzeuger	 kW
Mikrowelle (Ausgangsleistung)	 kW
Schubladenheizung	 kW

1,0/1,0
1,9/2,9
–
2,4
2,9
–
3,4
1,8
–
0,5

Erläuterungen
•	 vorhanden bzw. ja      –  nicht vorhanden
1)	 Der Stromverbrauch wird nach Norm EN 50304 gemessen.
2)	 Die Daten werden nach IEC 60350 ermittelt.
3)	 Erforderliche Nischenmasse. Bei Einbaugeräten siehe Massangaben  

auf den Instruktionsblättern und im Prospekt.
4)	 Beachten Sie bei Geräten für Schrankeinbau, dass der Schrank  

für das Gerät tragfähig ist.

Hinweis: Stand der Tabellenangaben: 02/2009. Weiterentwicklungen vorbehalten.

Profi Set, 8-teilig	 CHF 210.–
Gastronorm 2/8, 1/4, 1/6, 1/9	 CHF 195.15

Pizzaset S	 CHF 140.–
Gastronorm 2/8, 1/4, 1/6, 1/9	 CHF 195.15

Basis Set, 2 teilig	 CHF 95.–
Gastronorm 1/2	 CHF 88.30

BA-3E 426 SN	 CHF 320.–
steam	 CHF 297.40

Backblechauszug mit kippsicherer 
Führung, bis zu 3 einzeln ausziehbaren 
Ebenen

Pizza-Schamotteplatte, 
B 380 / T 328 mm, mit Holzeinschub-
brett und Pizzabroschüre 

Weiteres Zubehör finden Sie
im Prospekt auf den Seiten 46/47 oder auf www.electrolux.ch

Kochbuch 11	 CHF 42.–
	 CHF 41.–

Kochbuch 10	 CHF 39.–
	 CHF 38.10

CHF = Bruttopreis inkl. MwSt. 
CHF = Bruttopreis exkl. MwSt. 
Preise exklusive vorgezogene Recyclinggebühr
Zwischenverkauf, Modellwechsel und Preisänderungen vorbehalten




